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Gerookte botervis
wafel van pastinaak | notenmayonaise |
lolly van pastinaak en biet | rode bieten
chutney

—
r 4
m Gussengetecht
-

Truffelrisotto
langzaam gegaarde kalfssukade |
coppa di parma | jus met morilles

(eptianed) ussengerecht

Wildbouillon
sherryroom | canapé met huisgemaakte
ossenworst van hert | piccalilly

SHeoflyoreolt

N Ossenhaas

. bitterbal van draadjesvlees | terrine van

N\ aardappel en knolselderij | creme van spruit |
: stoofpeer | rode wijnjus

(epliancel,) O) lugeredit

kaasplateau

C) lagorecht

Feestelijk kerstdessert

4 gangen - 75
5 gangen - 85
6 gangen - 95



	MENU
	Voorgerecht
	Gerookte botervis
	wafel van pastinaak | notenmayonaise | lolly van pastinaak en biet | rode bieten chutney


	Tussengerecht
	Truffelrisotto
	langzaam gegaarde kalfssukade | coppa di parma | jus met morilles


	(optioneel) Tussengerecht
	Wildbouillon
	sherryroom | canapé met huisgemaakte ossenworst van hert | piccalilly


	Hoofdgerecht
	Ossenhaas
	bitterbal van draadjesvlees | terrine van aardappel en knolselderij | crème van spruit | stoofpeer | rode wijnjus


	(optioneel) Nagerecht
	kaasplateau
	Nagerecht
	4 gangen - 75
	5 gangen - 85
	6 gangen - 95




