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Soepen Speciaffeden

Tom kha kai  10.0 Tosti 8.5
oosterse kippensoep « garnalen kroketje ham « kaas - ketchup
Gazpacho van tomaai en komkommer @ 10.5 llaliaanse focaccia tosti 19

pani puri « créme van geitenkaas
parmaham « mozzarella + pesto - rucola

Safade of B ﬂ'wgie/ Carpaccio 100

. truffel-mayonaise + pijnboompit + gedroogde tomaat
Huisgerookte zalm 4.0 parmezaan - rucola

wakame -« wasabi-mayonaise
.
Carpaccio  H.5 Van Debben kioketten O

truffel-mayonaise « pijnboompit « gedroogde tomaat twee kroketten « mosterd « gemengde sla
parmezaan - rucola

Parmaham capiese ~ H.5 Twaall wurtje  10.0

uitsmijter + ham -« kaas - kroket « soepje « gemengde sla
tomaat + mozzarella - pesto - rucola

- Kipsat¢ 18

Tom]nsalade 0.9 kippendijen - atjar « kroepoek - pindasaus - friet

kappertjes - augurk « rode uien

- NIO burger 19

Ceitenkaas 5.0 rundvlees « brioche bun « cheddar -« pulled pork

hummus « noten - appel - aceto balsamico spicy-mayonaise - friet
Pulled Pork  15.0 | NIO lunchplank 4.5 pp.
kool salade - jalapefiopeper -« sriracha mayonaise parmaham - gerookte zalm - mini kroketje « soepje « brood met dip

olijven - vanaf 2 personen

Orme{eflev en TF5npilers
Boerenomelet  15.75

ham « kaas - spek « aardappel - groenten - champignons A/
agepechieve
Champignon omelet @ 15.5

champignons « rode ui «+ kaas - bieslook Dame blanche 0.5 SOI“OppiIlO 95
vanille-ijs « warme chocoladesaus citroen - wodka « prosecco
litsmijters diversen va. 2.0 slagroom

kaas + ham - spek (en/of) . _ Kaas van Peterse kaas 2.0
Aardbeien Romanoff 0.9 4 soorten - vijgenbrood

%‘l-ﬁf L ; d/m gemarineerde aardbeien - room noten « chutney

vanille-ijs

Salade o Sorbet ifs 55  Koffie compleet 12.5

— p—

[riet met mayonaise Q.0 zomerfruit - 2 bollen sorbetijs - tuille koffie naar keuze - bonbons

Yoghurt panna cotta ~ 10.0

witte chocolade - frambozen sorbetijs

nio-dl‘icl)c1‘@(?11.111 framboren



