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VACATURE

ZELFSTANDIG WERKEND KOK
Bij Nio Driebergen maken we elke dag speciaal, niet alleen voor onze gasten maar ook voor elkaar. Als onze
nieuwe zelfstandig werkend kok ben je een van ons. lemand die met beide benen op de grond staat en zich
helemaal thuis voelt in ons hechte team.

WAT BIEDEN WIJ?
Flexibele werktijden: we streven naar vaste dagen maar begrijpen dat flexibiliteit in werktijden belangrijk is.
Fulltime baan: 38 uur per week, verdeeld over 4 dagen.
Eerlijk loon: jij doet je best, dus je loon moet dat weerspiegelen.
Teambuilding: leuke borrels na werk, en bedrijfsuitjes

EEN TEAM, EEN TAAK
Bij Nio Driebergen werken we hard, lachen we samen, en maken we er elke dag iets bijzonders van. Geen
hiérarchie, geen strakke scheiding tussen keuken en bediening. Bij ons mag je gerust de keuken uit om een
gerecht te serveren en een praatje te maken met de gasten. We helpen elkaar, en delen de
verantwoordelijkheid. Van het samenstellen van de menukaart tot de keuze van de wijnen: jouw stem telt
mee.

WIE WE ZOEKEN?
Echt en oprecht: Wees jezelf, dat werkt het beste.
Met ervaring: Je weet wat het betekent om zelfstandig te werken in een professionele keuken.
Harde werker: het is bij ons altijd druk, wees daarop voorbereid.
Teamplayer: je houdt overzicht en zorgt ervoor dat iedereen soepel blijft samenwerken, ook tijdens
piekmomenten.
Leermeester: heb je al een leermeesterdiploma? Super! Zo niet, dan kun je die op onze kosten behalen.

WIE ZIJN WIJ
Bij ons draait de keuken om vakmanschap, rust en kwaliteit.
Een team van ervaren koks dat iedere dag werkt met aandacht voor smaak, tempo en samenwerking.

In de keuken staat een klassieke basis centraal. Er wordt serieus gekookt, hard gewerkt en veel waarde
gehecht aan discipline en constante kwaliteit. Tegelijk hangt er een fijne, nuchtere sfeer waarin iedereen op
elkaar kan bouwen.

Het team bestaat uit mensen met ervaring en passie voor horeca. Samen zorgen we voor een sterke service,
goed eten en een plek waar gasten graag terugkomen.

BAKKIE DOEN?
Heb je een CV? Mail hem dan naar Lucas@Nio-Driebergen.nl voor een afspraak. Mocht je vragen hebben,
neem dan contact op met Iris of Ron via (0343) 725265 (bellen is het snelste, maar probeer de
piekmomenten te vermijden). De koffie staat klaar en we praten hier verder over de mogelijkheden!
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